
Miel pura de abejas
Pure honey from bees

Miel pur d'abeilles
Reiner Honig von Bienen

La miel pura acostumbra a cristalizar en cierto tiempo, 
volviéndose espesa y de color blanquecino. Al baño 

maría, sin pasar los 40ºC, para que no pierda sus 
propiedades, vuelve a su líquido original.

Pure honey tends to crystallize over time, becoming 
thick and whitish in color. In a water bath, without 

going over 40ºC, so that it does not lose its properties, 
it returns to its original liquid.

Le miel pur a tendance à cristalliser avec le temps, 
devenant épais et de couleur blanchâtre. Au bain-ma-
rie, sans dépasser les 40ºC, afin qu'il ne perde pas ses 

propriétés, il retrouve son liquide d'origine.

Reiner Honig kristallisiert normalerweise zu einem 
bestimmten Zeitpunkt und wird dick und weißlich. Zum 

Wasserbad ohne mehr als 40 C damit es seine 
Eigenschaften nicht verliert, kehrt es zu seiner 

ursprünglichen Flüssigkeit zurück.

Recolectada por apicultores del país.  
Envasada y distribuida por Belani Ronda S.L.

en Gran Canaria, España.
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Contacto:(+34) 646737498 / 607238340

E-mail: info@pinomaa.com

Formatos disponibles: 30gr, 250gr y 500g
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